
Обгрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі, 

розміру бюджетного призначення, очікуваної вартості предмета закупівлі 

Предмет закупівлі: М’ясо (яловичина, свинина, курятина)) 

ДК 021:2015 – 15110000-2 - М’ясо 

Вид процедури закупівлі: Закупівля через центральну закупівельну організацію (ЦЗО) відповідно до Постанови 

Кабінету Міністрів України «Про затвердження особливостей здійснення публічних закупівель товарів, робіт і послуг 

для замовників, передбачених Законом України "Про публічні закупівлі”, на період дії правового режиму воєнного 

стану в Україні та протягом 90 днів з дня його припинення або скасування» від 12.10.2022 № 1178. 

Мета проведення закупівлі: забезпечення безперервного постачання м’яса та створення належних умов для 

проходження навчально-виховного процесу у Вигодській спеціальній школі Івано-Франківської обласної ради з 

01.01.2024 р по 31.12.2024р.. 

Ідентифікатор закупівлі: UA-2023-11-30-011413-a 

Обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі: 

Місце поставки: 77552, Україна, Івано-Франківська область, Калуський район, смт. Вигода, вул. Данила 

Галицького, 7. 

Строк постачання: з 01 січня 2024 року по 31 грудня 2024 

Кількісні характеристики предмету закупівлі: 

№ 

п/п 

Найменування товару Одиниця 

виміру 

Кількість  

 

1 М’ясо яловичини  або телятина свіже (м’якоть без кістки) кг 200 

2 М'ясо свинини (м’якоть без кістки)   кг 805 

3 Стегно куряче охолоджене кг 250 

4 Філе  куряче охолоджене кг 1150 

 

Якісні характеристики предмету закупівлі: 

М’ясо яловичини  або телятина свіже (м’якоть без кістки) повинно бути вищої або першої категорії 

(неїстівна частина загальної товарної маси яловичини не повинна перевищувати 5 %, великими шматками, обрізки не 

дозволяються, наявність кісток не допускається, без запаху, без зіпсованості, зовнішній вигляд, запах та колір повинні 

бути притаманні даному виду продукції. Термін зберігання: при температурі від 0 до +4 градусів – 3 доби. 

Запропонований учасником товар повинен відповідати вимогам ДСТУ, ТУ У,  Закону України «Про основні принципи 

та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» та інших нормативних документів на відповідний вид продукції. 

М'ясо свинини (м’якоть без кістки)  повинно бути свіжим. Колір м’яса більш яскравіший притаманному виду 

м’яса. На розрізі м'ясо не липке. Консистенція без потемніння поверхні, без деформацій. М'ясо зачищене від жиру та 

крововиливів. Без сторонніх запахів. Термін зберігання: при температурі від 0 до +4 градусів – 48 год. Якість товару 

повинна відповідати вимогам ДСТУ 7158:2010 «М’ясо. Свинина в тушах і півтушах. Технічні умови», Закону України 

«Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» та інших нормативних документів на 

відповідний вид продукції. 

Стегно та філе куряче охолоджене. Зовнішній вигляд та колір: білувато - жовтого кольору. Частини мають 

бути добре обезкровлені, чисті, без залишків пір’я, пуху, пеньків та волосових покривів, без пошкоджень, подряпин, 

розрізів та плям, не спринцоване. Без стороннього запаху. Термін зберігання: при температурі від 0 до +4 градусів – 48 

год,  а при температурі -12 градусів – 1 місяць. Тип упаковки: індивідуальна упаковка, пакети з полімерної плівки. 

Якість товару повинна відповідати вимогам ДСТУ 3143:2013 «М’ясо птиці. Загальні технічні умови», Наказу 

міністерства охорони здоров’я України № 694 від 06.08.2013 р. «Про затвердження Гігієнічних вимог до м`яса птиці та 

окремих показників його якості», діючим ГОСТ, ГСТУ, ДСТУ або ТУ, Закону України «Про основні принципи та 

вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» та інших нормативних документів на відповідний вид продукції». 

Запропонований учасником товар повинен відповідати вимогам ДСТУ, ТУ У. Постачальник для забезпечення 

безпеки харчових продуктів повинен дотримуватися  стандартів НАССР, а також забезпечити своєчасну доставку в 

навчальний заклад  відповідно до його потреб. 

 

Категорично забороняється постачання продуктів харчування, зокрема: 

-  продукти, що містять генетично модифіковані організми; 

- продукти, що містять синтетичні барвники, ароматизатори, підсолоджувачі, підсилювачі смаку, консерванти; 



- продукти, що містять більше 3-х Е, в зв’язку з тим, що не відомо як вони взаємодіють; 

- продукти, що містять акриламід (канцерогенна та мутагенна речовина) та глутамат натрію. 

 Ці дані повинні бути відображені в документах, які підтверджують якість товару. 

Залишковий строк придатності на момент постачання повинен становити не менше 80% від кінцевого строку 

використання, встановленого підприємством-виробником. 

Розмір бюджетного призначення на момент початку процедури закупівлі бюджетні призначення не затверджені, 

закупівля оголошена на очікувану вартість згідно потреби на 2024 рік. 

Очікувана вартість предмета закупівлі: Визначення потреби здійснено на підставі аналізу фактичного 

постачання товару для забезпечення діяльності замовника у минулих періодах та з урахуванням запланованих поточних 

завдань замовника. Розрахунок очікуваної вартості було здійснено з використанням наказу Міністерства розвитку 

економіки, торгівлі та сільського господарства України №275 від 18.02.2020р. «Про затвердження примірної методики 

визначення очікуваної вартості предмета закупівлі» на підставі закупівельних цін попередніх періодів.  

 

 

 

 



 

 

https://prozorro.gov.ua/tender/UA-2023-11-20-004091-a 

 

https://prozorro.gov.ua/tender/UA-2023-11-16-006062-a 

 

https://prozorro.gov.ua/tender/UA-2023-11-13-009885-a 

 

https://prozorro.gov.ua/tender/UA-2023-10-17-010918-a 

 

https://prozorro.gov.ua/tender/UA-2023-09-13-009065-a 

 
 

Очікувана вартість закупівлі – 440 000,00 гривень з ПДВ. 

https://prozorro.gov.ua/tender/UA-2023-11-20-004091-a
https://prozorro.gov.ua/tender/UA-2023-11-16-006062-a
https://prozorro.gov.ua/tender/UA-2023-11-13-009885-a
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https://prozorro.gov.ua/tender/UA-2023-09-13-009065-a

